
Conditions pour tous nos plats uniques 
SANS SERVICE—A RETIRER DANS NOS LOCAUX – LIVRAISON POSSIBLE—NOUS CONSULTER 
Commande Minimum 10 Personnes -En dessous, prévoir un supplément + 10% 
Pour toute réservation, acompte de 30 % à la commande et le solde à la livraison 

PLATS UNIQUES POUR TOUTES VOS RECEPTIONS   

N’HESITEZ PAS A NOUS CONSULTER   

POUR TOUS RENSEIGNEMENTS COMPLEMENTAIRE S 

ASSIETTE ANGLAISE et Crudités  
CHILI CON CARNE (Haricots rouges, Oignons, Viande)  
ÉMINCE DE VOLAILLE A LA CREME (Fagot d’Haricots Verts, Pommes Vapeur) 
TARTIFLETTE (Pommes de Terre, lardons, Oignons, Reblochon, Knakis, Salade Verte)  
MARMIFLETTE (Pommes de Terre, Lardons, Oignons, Knakis, Maroilles, Salade Verte) 

– par personne 

 
5 AMUSES BOUCHE : canapés, pain surprise, petits fours chauds : 2€ 50  
FROMAGE : 4 variétés (minimum - en fonction du nombre de convives) + pain +beurre : 2 € 50  
DESSERT : éclair ou tarte aux fruits : 2 €  

La Cuisine de Tante Marie 
18, rue des Fourdriniers  - 59144 - GOMMEGNIES 
Siège social  : 72, avenue Rondet—59135—WALLERS 

Tel : 03 27 42 89 68  / 06 89 19 25 13  
 Email : lacuisinedetantemarie@neuf.fr 

COUSCOUS (Poulet, Navarin d'Agneau, Merguez)  
CHOUCROUTE GARNIE (Saucisses de Strasbourg, Cervelas, Poitrine Fumée, Pommes de Terre)  
CASSOULET TOULOUSAIN (Knakis, Saucisson à l’Ail, Poitrine Fumée, Saucisse Fumée, Pommes de Terre)  
MIGNON DE PORC AUX CHAMPIGNONS (Pommes Vapeur et Tomate Provençale)                     
BŒUF BOURGUIGNON (Fagot d’Haricots verts et Gratin Dauphinois)  
CARBONNADE FLAMANDE (Pommes Vapeur, Fagot d’Haricots Verts) 
POULET A LA BIERE DE JENLAIN (Pommes de Terre en Gratin et Légumes Variés)  
POULET BASQUAISE (Légumes du Soleil et Riz)  
POTEE PAYSANNE (Saucisson Cuit, Lard Fumé, Knakis, Chou, Pommes de Terre, Carottes)  
CANARD CONFIT, SAUCE AU MAROILLES (Cuisses de Canard, Fagot d’Haricots verts  et Pommes de Terre en gratin) 

COUSCOUS ROYAL (Poulet, Navarin d'Agneau, Merguez, Brochettes de Bœuf) 
PAËLLA (Poulet, Moules, Calamars, Crevettes, Chorizo)  
ROTI DE PORC ORLOFF (Fagot d’Haricots Verts et Pommes de Terre en gratin) 
LAPIN MOUTARDE (Pattes de Lapin, Pommes Vapeur et Petits Pois, Carottes)  
CUISSE DE PINTADE A LA NORMANDE (Fagot d’Haricots Verts et Gratin Dauphinois)  
COQ AU VIN (Petits Pois, Carottes et Pommes Vapeur) 
PALERON DE BŒUF,CAROTTES, CHAMPIGNONS (Pommes de Terre en gratin  et Légumes de saison)  
SAUTE DE VEAU AUX CHAMPIGNONS (Légumes de saison et Gratin Dauphinois)  
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